Elektrische Kaffeemihle
Art.-Nr. 52 60 104

BEDIENUNGSANLEITUNG

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen, und bewahren Sie die Anleitung fur spateres Nachschlagen sicher auf.

Technische Daten

Betriebsspannung: 220 - 240 V ~ 50 Hz
Leistung: 100 W

Wichtige Sicherheitshinweise

1. Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch, bevor Sie das Gerét in Betrieb
nehmen, und bewahren Sie die Anleitung flr spateres Nachschlagen sicher auf.

2. Lassen Sie dieses Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt.

3. Dieses Produkt ist nicht fUr die Benutzung durch Kinder geeignet. Kinder sollten jederzeit be-
aufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit diesem Gerat spielen.

4. Dieses Gerat ist nicht fir den Betrieb im Freien geeignet.

5. Benutzen Sie dieses Gerat niemals fiir einen anderen als den in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Zweck. Dieses Gerét ist nur fir den Betrieb im Hause geeignet.

6. Benutzen Sie dieses Gerat immer auf einer flachen, ebenen, stabilen Unterlage.

7. Lassen Sie das Netzkabel niemals Gber die Kante eines Tisches oder einer Arbeitsplatte han-
gen oder heiBe Oberflachen berihren.

8. Schalten Sie das Gerat immer zuerst aus und ziehen den Netzstecker aus der Steckdose, be-
vor Sie das Gerat reinigen oder lagern.

9. Bitte reinigen Sie regelmédBig die obere Abdeckung dieses Geréts. Tauchen Sie niemals Motor,
Netzkabel und Netzstecker in Wasser oder andere Flissigkeiten und spulen Sie diese Teile
auch nicht unter flieBendem Wasser ab.

10. Wischen Sie das Gerat zum Saubern mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder dtzende Losungen, um dieses Gerat zu Reinigen.

11. Entnehmen Sie den Kaffee niemals mit der Hand, um Verletzungen zu vermeiden.

12. Schalten Sie das Gerat niemals ein, wenn der Behalter leer ist. Betreiben Sie das Gerat nie-
mals langer als 40 Sekunden, um eine Uberhitzung des Motors zu vermeiden. Lassen Sie
den Motor nach jedem Mahlvorgang 10 bis 15 Minuten abk{hlen.
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13. Nehmen Sie dieses Gerat niemals in Betrieb, wenn Netzkabel oder Netzstecker beschadigt
sein sollten, das Gerat nicht ordnungsgemaB funktioniert, es fallen gelassen oder bescha-
digt wurde. Geben Sie in diesem Fall das Gerat in eine qualifizierte Fachwerkstatt zur Repa-
ratur und Wartung.

14. Falls das Netzkabel beschadigt sein sollte, muss es vom Hersteller oder in einer qualifizierten
Fachwerkstatt ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

15. Dieses Gerat ist nicht dafiir geeignet, von Personen (auch Kindern) benutzt zu werden, die
Uber eingeschrankte physische, geistige oder sensorische Féhigkeiten verfligen, oder denen
es an Erfahrung und Fachwissen mangelt, auBer Sie werden von einer fir die Sicherheit ver-
antwortlichen Person beaufsichtigt oder betreffend dieses Gerétes griindlich eingewiesen.

16. Seien Sie duBerst achtsam und vorsichtig beim Umgang mit den Mahlmessern und be-
sonders dann, wenn Sie die Messer aus dem Gerat entnehmen oder den Mahlbehalter
beim Reinigen entnehmen.

Bedienung

Bevor Sie das Gerdt zum ersten Mal benutzen, wischen Sie den Kaffeebohnen-Behélter, die
Messer und die obere Abdeckung mit einem trockenen Tuch ab. Der Netzstecker muss aus-
gesteckt sein!

1. Offnen Sie den Deckel.

2. Beflllen Sie nun die obere Abdeckung mit Speisen (Kaffeebohnen, Sesamkerne, Erdnisse
0.4.).

Hinweis: Die obere Abdeckung fasst etwa 60 g. Bitte Uberfillen Sie den Behalter nicht.

3. Fullen Sie nun den Inhalt der oberen Abdeckung in den Mahlbehalter um und schlieBen
Sie die Abdeckung.

4. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose und schalten Sie das Gerat ein.

Hinweis: Bitte achten Sie darauf, dass die obere Abdeckung fest geschlossen ist, um
Gefahren und Verletzungen zu vermeiden.

5. Die Menge fir eine normale Tasse Kaffee wird etwa 10 Sekunden lang gemahlen. Sie
kénnen die Mahl-Zeit natirlich ganz nach Ihrem persénlichen Geschmack variieren.
Bitte mahlen Sie den Kaffee, indem Sie das Gerét immer kurz ein- und wieder ausschal-
ten. Schitteln Sie die Bohnen nach jedem Ausschalten kurz, dann fahren Sie wieder
fort. Die Mahl-Zeit sollte nicht ldnger als 40 Sekunden betragen, um ein Uberhitzen des
Motors zu vermeiden.

6. Wenn Sie das Kaffeepulver auf den von Ihnen gewUinschten Feinheitsgrad gemahlen
haben, entnehmen Sie das Pulver und geben es in Ihre Kaffeemaschine zum Kochen.
Um so wenig Aroma wie moglich zu verlieren, mahlen Sie die Kaffeebohnen am Besten
immer erst kurz bevor Sie den Kaffee zubereiten.

Hinweis: Nehmen Sie den Deckel erst ab, wenn die Messer vollstandig zum Stillstand
gekommen sind.



Mabhl-Zeiten fiir verschiedene Speisen

Speisenname Max. Mahlgewicht Mahl-Zeit
Sesamkdrner ca.70g ca. 30 Sek.
Erdnisse ca.70g ca. 10 Sek.
Mungbohnen ca. 100 g ca. 20 Sek.
Getrockneter Fisch ca.25g ca. 20 Sek.

Die oben angegebenen Mahl-Zeiten sind nur geschatzte Empfehlungen,
Sie kdnnen die Zeiten natlrlich je nach Geschmack variieren.

Da Sesamkérner und Erdnisse Ol enthalten, dirfen diese auf keinen Fall zu lange gemahlen
werden, da ansonsten die gemahlenen Kérner an den Messern kleben bleiben kénnen und
der Motor dann leer lduft und zu stark erhitzt.

Reinigung und Wartung

Es wird empfohlen, vor dem Reinigen den gesamten Kaffee aus dem Geréat zu entnehmen.
Reinigen sie die Kaffeemuhle nach jedem Benutzen.

1.
2.

Ziehen Sie zuerst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat reinigen.

Nehmen Sie den Deckel ab und spdlen Sie diesen unter laufendem Wasser ab. Danach
bitte vollstandig austrocknen.

. Wischen Sie den Mahlbehélter mit einem feuchten Tuch aus und trocknen Sie diesen voll-

standig aus. Tauchen Sie die Kaffeemihle zum Reinigen niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

. Zum Saubern des duBeren Gehauses nehmen Sie ein feuchtes Tuch und etwas mildes

Spdlmittel, um Schmutz und Fett zu entfernen.

Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere dtzende Lésungen zum Reinigen der
KaffeemUhle, da diese das Gerdt und dessen Gehduse beschadigen und dessen Wirkungs-
weise beeintrachtigen wirden.

. Die Mahlmesser sind ab Werk bereits geschmiert, geben Sie niemals zusatzliches Schmier-

6l in das Getriebe.

Kundenservice Altgerate-Entsorgung
Sollten Sie Fragen zu dem Artikel Dieses Produkt am Ende der Lebensdauer
haben, wenden Sie sich bitte an nicht in den normalen Haushaltsabfall geben,
unseren Kundenservice: sondern an einem Recycling-Sammelpunkt
Verlagsgruppe Weltbild GmbH flr elektrische und elektronische Gerate
Steinerne Furt abgeben. Das Symbol auf dem Produkt, der
86167 Augsburg Bedienungsanleitung oder der Verpackung
Telefon: 0180 - 53 54 327 weist darauf hin.

(14 Cent/Min. Festnetz; max. 42 Cent/Min. Mobilfunk)

E-Mail: info@weltbild.de
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EG-Konformitatserklarung

Fur folgendes Erzeugnis

Bezeichnung
Elektrische Kaffeemihle

wird bestétigt, dass es den Schutzanforderungen entspricht, die in der Richtlinie der Europai-
schen Gemeinschaft zur elektromagnetischen Vertraglichkeit 2004/108/EG festgelegt sind.

Diese Erkldrung gilt fur alle identischen Exemplare des Erzeugnisses, die nach den bei-
gefligten Entwicklungs-, Konstruktions- und Fertigungszeichnungen und Beschreibungen,
die Bestandteil dieser Erkldrung sind, hergestellt werden.

Zur Beurteilung des Erzeugnisses hinsichtlich der elektromagnetischen Vertréglichkeit
wurden folgende einschlagige harmonisierte europaische Normen herangezogen, deren
Fundstellen im Amtsblatt der Eurépaischen Gemeinschaft veréffentlicht wurden:

EN 55014-1:2006+A1:2009

EN 55014-2:1997+A1:2001+A2:2008
EN 61000-3-2:2006+A1:2009+A2:2009
EN 61000-3-3:2008

Diese Erkldrung wird verantwortlich fur folgenden Hersteller/importeur abgegeben:

Unternehmensbezeichnung: Verlagsgruppe Weltbild

Anschrift: Steinerne Furt 70, 86167 Augsburg
Telefon: 0180 - 53 54 327

Name des Unterzeichners: Walter Leberle

Stellung im Unternehmen: Qualitatssicherung

Augsburg 06.10.2011

Ort Datum rechtsverbindliche Unterschrift
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