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BEDIENUNGSANLEITUNG

Power-Stabmixer
Art.-Nr. 5571 422



Vielen Dank, dass Sie sich fir den Kauf dieses Produkts entschieden haben. Bitte lesen Sie
diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, und
bewahren Sie die Anleitung fir spateres Nachschlagen sicher auf.

Technische Daten
Spannungsversorgung: 220-240 V
Frequenz: 50/60 Hz

Leistung: 800 W

Gerat - Bedienelemente
A. Geschwindigkeitsregler

B. Taste flr langsame Geschwindigkeit
C. Taste fUr hohe Geschwindigkeit
D. Motor

E. Mixstab

F. Schneebesen-Aufsatz

G. Schneebesen

H. Hack-Aufsatz

I. Hackmesser

J. Hacksler-Schussel

K. Mixbecher

Wichtig
Tauchen Sie den Motor niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten und spiilen Sie

ihn auch nicht unter flieBendem Wasser ab.

Verwenden Sie zum Saubern des Motors
lediglich ein feuchtes Tuch.

Warnung

e Priifen Sie zuerst nach, ob die auf dem
Gerat angegebene Betriebsspannung mit
der in lhrem Haushalt befindlichen Netz-
spannung Ubereinstimmt, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen.

e Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb,
falls Netzkabel, Netzstecker oder andere
Teile beschadigt sein sollten.

e Falls das Netzkabel beschadigt sein sollte,
muss es vom Hersteller oder in einer
qualifizierten Fachwerkstatt ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.
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e Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs niemals unbeaufsichtigt.

e Dieses Gerat ist nicht dafur geeignet, von
Personen (auch Kindern) benutzt zu wer-
den, die Uber eingeschrankte physische,
geistige oder sensorische Fahigkeiten ver-
flgen, oder denen es an Erfahrung und
Fachwissen mangelt, auBer Sie werden
von einer fUr die Sicherheit verantwortli-
chen Person beaufsichtigt oder betreffend
dieses Gerates griindlich eingewiesen.



e Kinder missen beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

e Berlihren Sie niemals die Messer, wenn
der Netzstecker eingesteckt ist. Die
Messer sind sehr scharf.

e Falls die Messer sich verklemmen, ziehen
Sie zuerst den Netzstecker aus der Steck-
dose, bevor Sie die Zutaten entfernen,
welche die Messer blockieren.

Vorsicht

e Schalten Sie das Gerat immer zuerst aus
und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie Zubehdr auswech-
seln oder an Teilen des Gerats hantieren,
die sich wahrend des Betriebs bewegen.

e Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie
die sehr scharfen Messer anfassen, den
Becher ausleeren und wahrend der Reini-
gung des Gerats.

e Dieses Gerat ist ausschlieBlich fir den pri-
vaten Hausgebrauch geeignet.

e Uberladen Sie das Gerat nicht, indem Sie
zu viele Zutaten in den Mixbecher fillen.
Betreiben Sie das Gerat niemals langer als
30 Sekunden ohne Pause.

Vor der Inbetriebnahme

e Trocknen Sie samtliche Teile des Gerats,
die mit Speisen in Kontakt kommen, vor
der Inbetriebnahme griindlich und voll-
standig ab.

e Lassen Sie hei3e Zutaten abkuhlen, bevor
Sie diese mit dem Stabmixer verarbeiten
(max. Temperatur: 60°C).

e Schneiden Sie groBe Zutaten in ca. 2 cm
kleine Stlicke, bevor Sie diese verarbeiten.

e Bauen Sie das Gerat und dessen Zubehor

ordnungsgeman zusammen, bevor Sie den
Netzstecker in eine Steckdose stecken.

Bedienung

Stabmixer

Sie kénnen dieses Gerat als Stabmixer fir
folgende Verarbeitungen benutzen:

e Mixen von FlUssigkeiten, z.B. Milchpro-
dukte, SoBen, Fruchtsafte, Suppen, Mix-
getranke und Shakes.

* Mixen von weichen Zutaten, z.B. Eier.

e Pirieren von gekochten Zutaten, z.B. zur
Zubereitung von Babynahrung.

1. Stecken Sie den Mixstab in die Motor-
Einheit, bis dieser einrastet.

2. Tauchen Sie die Spitze des Mixstabs
(Messerschutz) vollstandig in die Zutaten.

3. Zum Einschalten des Gerats drlicken Sie
entweder die Geschwindigkeitstaste » 1«
oder »2«.

4. Bewegen Sie den Stabmixer langsam
nach oben und wieder nach unten und
vollziehen Sie Kreisbewegungen, um die
Zutaten vollstandig zu mixen.

Hacksler

Die Hacksler-Funktion ist flir das Zerkleinern
und Zerhacken von Zutaten gedacht, wie
z.B. Nusse, Fleisch, Zwiebeln, Hartkase, ge-
kochte Eier, Knoblauch, Krauter, trockenes
Brot usw.

Die Messer sind sehr scharf! Seien Sie du-
Berst vorsichtig, wenn Sie mit den Messern
arbeiten. Besondere Vorsicht ist geboten,
wenn Sie die Messer-Einheit von der
Hacksler-Schissel abnehmen, wenn Sie
die Schussel entleeren und wahrend der
Geratereinigung.

1. Stellen Sie die Hackmesser-Einheit in die
Schssel.

2. Geben Sie die Zutaten in die Schissel.

3. Setzen Sie die Verbindungseinheit des
Hackaufsatzes auf die Schissel, bis diese
einrastet.

4. Befestigen Sie die Motoreinheit auf der
Hacksler-Schissel.



5. Zum Einschalten des Gerats drlicken Sie
entweder die Geschwindigkeitstaste » 1«
oder »2«.

Falls die Zutaten am Schusselrand fest-
haften, 16sen Sie diese durch Zugabe von
etwas FlUssigkeit oder mit einer Spachtel.

Lassen Sie das Gerat immer abkuhlen, wenn
Sie Fleisch zerkleinern.

Schneebesen

Der Schneebesen ist fiir folgende Arbeiten
geeignet: Sahne schlagen, Eiweil3 verquir-
len, Nachspeisen zubereiten usw.

1. Stecken Sie den Schneebesen auf die
Verbindungs-Einheit.

2. Stecken Sie die Verbindungs-Einheit auf
den Motor.

3. Geben Sie die Zutaten in eine Schussel
(verwenden Sie eine groBe und tiefe
Schissel, um beste Ergebnisse zu erzie-
len).

4. Tauchen Sie den Schneebesen vollstandig
in die Zutaten. Um Herausspritzen von
Zutaten zu vermeiden, beginnen Sie die
Arbeit mit der langsamen Geschwindig-
keitsstufe »1«.

Altgerate-Entsorgung

Dieses Produkt am Ende der Lebensdauer nicht in den normalen Haushaltsabfall geben,
sondern an einem Recycling-Sammelpunkt fir elektrische und elektronische Gerate abgeben.
Das Symbol auf dem Produkt, der Bedienungsanleitung oder der Verpackung weist darauf hin.

Reinigung und Wartung

Das Reinigen des Gerats, der Einzelteile und

des Zubehors ist leichter, wenn Sie dies un-

mittelbar nach dem Benutzen erledigen.

1. Schalten Sie das Gerdt immer zuerst aus
und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie das Gerat reinigen.

2. Tauchen Sie den Motor niemals in Was-

ser oder andere Flussigkeiten, wischen
Sie diesen lediglich mit einem feuchten
Tuch ab.

3. Bauen Sie die benutzen Zubehor- und

Einzelteile ab und reinigen Sie diese

in einer Geschirrsptlmaschine oder in
warmem Wasser mit etwas Geschirrspiil-
mittel.

4. Lassen Sie samtliche Teile nach dem

Reinigen an der Luft trocknen und lagern
Sie diese danach an einem trockenen
Ort.
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Kundenservice:

Sollten Sie Fragen zu dem Artikel haben, wenden Sie sich bitte an unseren

Kundenservice: Verlagsgruppe Weltbild GmbH, Steinerne Furt, 86167 Augsburg

Schweiz
Osterreich

Weltbild

Telefon: 0848 840 131
Telefon: 0662 /65 75 88

Deutschland Telefon: 0180 - 63 54 327 E-Mail: info@weltbild.com

(20 Cent/Anruf Festnetz; max. 60 Cent/Anruf Mobilfunk)
E-Mail: kundendienst@weltbild.ch
E-Mail: kundenservice@weltbild.at





