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Kirschmarmelade mit Vanille

1kg Kirschen

2 Vanilleschoten, das Mark davon
1 Limette

1 Tite Gelierzucker, 2:1

Die Kirschen waschen, entsteinen und eventuell nach Wunsch purieren, in einen gro3en Topf
geben. Die Vanilleschoten langs aufschneiden und das Mark herauskratzen, zu den Kirschen
hinzufUigen. Die Limette auspressen und den Saft ebenfalls dazu geben.

Nach Packungsanleitung mit Gelierzucker 2:1 aufkochen, 4 Minuten sprudelnd kochen lassen.
Eventuell Schaum abschodpfen. Noch heil3 in vorbereitete saubere Glaser abfUllen( am besten
Trichter bentitzen) und diese ca. 5 Minuten auf den Kopf stellen. Anschlieend wieder um-
drehen und unter einem Kuchentuch langsam abkuhlen lassen.rgeben.

Viel SpaB beim Nachkochen!
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