Vielen Dank, dass Sie sich fiir
ein Qualitats-Kochgeschirr aus dem Hause
GSW entschieden haben. Damit Sie lange ,Spass” am
Kochen haben, lesen Sie bitte die Gebrauchs- und Pflegehinweise

aufmerksam durch.

(D) GEBRAUCHS- UND PFLEGEHINWEISE -EISEN-

» Evontuell vorhandene Aufkleber komplett entfernen,
* Vor dem ersten Gebrauch: Den aufgebrachten Qlschutz/
Korrosionsschutz entfernen. Dazu das Kochgeschirr in einem
Behalter mit heiBem Wasser grindlich einweichen. Spulmittel hin-
rugeben und mit einer Spiilbirste die Schutzfilmreste qut abbirsten.
Danach mussen Sie das Kochgeschirr gut abspilen und abtrocknen.
AnschlieBend Ihr Kochgeschirr mit Fett/0l und reichlich Salz bestreuten
Kartoffelschalen oder -scheiben befiillen und 2=3 Min. scharf anbraten.
Den Inhalt dann ausschiitten und das Kachgeschir nochmals mit Fert/Ol
kurz erhitzen. letzt ist das Kochgeschirr gebrauchsfertig.
# Beim Gebrauch: Kochgeschirr erhitzen, anschlieBend Fett/Ol hingingeben.
In das erhitzte Fett/Ol das Bratgut hineingeben und die Energiezufuhr redu-
zieren.
» 7y (len und Fetten ist generell zu sagen: Butter und Margarine sollten Sie
nur bis 160 °C verwenden, Inhaltsstoffe wie Wassar, $alz und Milcheiweil’ ver-
brennen schinell und beeintrachtigen dann auch den Geschmack lhrer Speisen,
GSW-Empfehlung: Ole, normale Fette und Butterschmalz enthalten kein
Wasser und keine Zusatzstoffe. Sie kénnen bis 220 °C erhitzt werden. Zum
scharfen Anbraten bis 280 °C sind gehértete Pflanzenfette geeignet.
= fach dem Gebrauch: Kochgeschirr mit Klchenpapier ausreiben und bei Be-
darf mit heifem Wasser ausspilen und wieder eindlen. Korrosionshemmende
Fatina bildet sich nach mehreren Bratvorgangen.
= Nie in der Spllmaschine reinigen!
= Pfanne kann bei langerem Kontakt mit Wasser rosten.
* Die Verwendung von séurehaltigen Lebensmitteln ist 2u vermeiden.
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» Bitte kontrollieren Sie vor jedem Gebrauch den Boden des Koch-

geschirrs und das Glas-Keramik-Kochfeld auf eventuelle Rickstande.

Schon leichte Verunreinigungen kannen Kratzspuren auf dem Glas-Kera-
mik-Kochfeld hinterlassen.

* Fetl nicht unbeaufsichtigt lassen!

* Brennendes Fett nicht mit Wasser, sondern mit einer Decke ader mit einem
geeigneten Feuerlischer ldschen!

* Das Kochgeschirr nicht Gber ldngere Zeit leer erhitzen,

* VORSICHT! Handgriffe werden heili. Bitte Topflappen verwenden.

* Lassen Sie kleine Kinder nie unbeaufsichtigt in der Nahe von heiBem Koch-
geschirr.

* Heifles Kochgeschirr auf geeignete Untersetzer stellen, um Tischdecke und
Tisch zu schiitzen,

* Hinweis: Schaden, die durch Nichtbeachtung der Gebrauchs- und
Pflegeanleitung entstehen, sind durch GSW nicht zu vertreten. Ein
Regressanspruch ist deshalb ausgeschlossen.

BEI NUTZUNG AUF INDUKTIONSKOCHFELDERN
* ACHTUNG! Hohe Aufheizgeschwindigkeit, Kochgeschirr beim Varheizen nicht dberhitzen. Sallte es doch zu einer Uberhitzung kammen,

lften Sie bitte den Raum ausreichend,

* Unter bestimmten Umstanden kann ein Gerausch auftreten, das auf die elektromagnetische Eigenschaft der Heizquelle und des Kochge-
schirrs 2urlickzufiihren ist, Dies ist véllig narmal und nicht auf einen Defekt Ihres Induktionsfeldes ader des Kochgeschirrs zurlickzufiihren,
* Das Kochgeschirr ist mittig auf dem Induktionsteld anzucrdnen.
» Nach dem Kochen nicht sofort auf die Glaskeramikfliche fassen, da die Kochzone durch Rilckwirme des Kochge-
schirrbodens heil wird. Halten Sie Kinder grundsatzlich fern.

. Kochgeschirrdurchmesser: Induktionswirksamer Bodendurchmesser:
ca. 20,0 cm ca. 14,5 cm
ca. 24,0 cm ca. 17,0 cm
ca. 28,0 cm ca. 21,0 cm
ca. 32,0 cm ca. 23,5 cm



